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Eatgood Swedens kanadensiska aterforsaljare far order pa fyra
Lightfry-enheter fran global svensk mobeltillverkare

Eatgood Sweden AB:s kanadensiska aterforsiljare TFl,har fatt en order pa fyra Lightfry-enheter fran en
global svensk mobeltillverkare. Enheterna har installerats i tva av mébeltillverkarens varuhus i Kanada.

Det ar till tva av kedjans varuhus som det kopts fyra Lightfry-enheter vilka nu installerats i varuhusens
bistroenheter som ligger i anslutning till entréerna och kassorna. Restaurang, bistro och matavdelning ar en
central del i mobeltillverkarens varuhus och lockar arligen miljontals besékare med sitt utbud av prisvard mat
och livsmedel, ofta med en tydlig koppling till Sverige och svenska mattraditioner. Kedjans varuhus gor sina
egna inkop av maskinell utrustning och kékspersonalen pa de aktuella varuhusen kan nu sjalva fa erfara
fordelarna med Eatgood Swedens Lightfry-enheter baserade pa Air Fry-teknologi.

”Storkoken har stora fordelar att vinna pa att ga over till var Air Fry-teknologi och nar de sjédlva borjar anvanda
vara Lightfry Cooking System i sin dagliga verksamhet forstar de pa ett helt annat satt den stora poangen med

var teknologi. Forutom att den erbjuder en betydligt mer hilsosam, sdker och mer energieffektiv tillagning dn

traditionella fritdser, kan den dven anvandas for att grilla, angkoka och rosta mat med samma goda resultat. ”,
sager Henrik Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

Eatgoods Lightfry-teknologi tillagar maten med hjalp av varmluft i kombination med anga samt rorelse och
erbjuder restaurangkdk stora fordelar. Férutom sin stora mangsidighet vad géller vilka ratter den kan tillaga,
kréver den varken dyr olja eller stora energimangder. Avsaknaden av varm frityrolja gor den ocksa betydligt
sakrare att anvanda for kokspersonalen samtidigt som det inte uppstar nagot extra arbete i samband med att
den anvénda oljan skall atervinnas eller destrueras. En Lightfry-enhet ar ocksa betydligt enklare och mindre
arbetskravande att rengora dn en traditionell oljefritds eftersom den har en integrerad funktion for
sjdlvrengoring.
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Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry Cooking System, en kommersiell air fryer, for att tillaga mat sa som pommes frites
utan frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkéken men framférallt ger betydligt nyttigare
mat for konsumenterna. Utdver att replikera fritering med olja s& kan Lightfry dngkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar
oandliga majligheter. EatGood star infor en kommande expansion av verksamheten med mgjlighet till forsaljning pa en
internationell marknad,inkluderandes marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och
restaurangbranschen samt andra matstallen s& som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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