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Arets Roskilde festival rockar (med mindre) fett tack vare
Lightfry-enheter fran Eatgood Sweden AB

Vid arets upplaga av den berdmda musikfestivalen i danska Roskilde kommer festivalbesékarna att kunna
unna sig mer hdlsosamt friterad mat tack vare EatGood Swedens airfry-teknologi. En av restaurang-
operatérerna som serverar mat pa festivalen har via Eatgood Swedens danska aterforsiljare lagt bestéllning
pa tva Lightfry-enheter samt hyrt ytterligare fyra enheter fér att kunna erbjuda festivalbes6karna mindre fet
och mer hdlsosam mat samt félja Roskildefestivalens ekologiska inriktning.

Det ar Dixie Burger som, via den danska aterférséljaren Saguaro, lagt bestéllningen infér arets upplaga av
festivalen i Roskilde. Installationen av maskinerna berdknas ske i slutet av juni.

Roskildefestivalen arrangeras under slutet av juni och borjan av juli varje ar och lockar arligen omkring 70 000
bestkare under de fyra dagar som den pagar. Festivalomradet &r med en yta motsvarande 25 fotbollsplaner ett
av norra Europas storsta musikfestivalomraden. Det intilliggande campingomradet ar hela 80 hektar stort och
huserar en stor del av festivalbesdkarna. Bade pa sjélva festivalomradet och campingomradet sker servering av
mat av olika slag och Dixie Burger kommer i ar att erbjuda mat vid sina serveringsstallen tillagad med Lightfry.
Vid tva stationer i Dixie Burgers restaurang kommer maten att lagas med hjalp av EatGood Swedens Lightfry-
enheter vilket innebéar en god exponering mot saval restauratérer som slutkunder.

”Var Lightfry-teknologi bygger pa varmluft istallet for olja och ger en mer hilsosam mat samtidigt som den ar
betydligt mer séker for personalen som anvander den, férdelar som jag tror kommer att uppskattas av saval
restaurangpersonal som restaurangernas bestkare. Samtidigt som vara enheter kan fritera, grilla, angkoka och
rosta med samma goda resultat krdver de mindre energi, mindre underhall och mindre arbete med att ta hand
om den anvanda fritdsoljan, ytterligare fordelar som formodligen uppskattas vid en intensiv och valbesokt
festival som den i Roskilde”, sager Henrik Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan frityrolja, vilket paverkar
arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkdken men framforallt ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utdver
att replikera fritering med olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga mojligheter. EatGood
star infér en kommande expansion av verksamheten med méjlighet till férsaljning pa en internationell marknad,inkluderandes
marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen sa
som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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