Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 28 juni 2024

Eatgood—Lightfry har erhallit Watermark-certifiering for den
viktiga marknaden i Australien

Eatgood Sweden AB har slutgiltigt erhallit officiellt godkdnnande for Lightfry for den australiensiska
marknaden i enlighet med standarden Watermark. Certifieringen innebar att SAFCO/Reward hospitality, som
ar Lightfrys distributor, far mojlighet att fullt ut bearbeta den australiensiska marknaden.

”1 och med certifieringen slipper vi alla de begrdansningar som tidigare hindrat oss fran att adressera den
intressanta australienska marknaden i sin helhet”, siger Henrik Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

Fram till nu har leveranser av Eatgoods Lightfry-utrustning inte kunnat ske till vanliga restauranger och storkok
utan endast till en mycket begrdnsad kundkrets, daribland den australiensiska flottans landbaserade
anldggningar vilka ar de enda som haft mojlighet att installera utrustning utan Watermark-certifiering.
Ansvariga for certifieringen i enlighet med Watermark-standarden ar AGA, Australia Gas Association, och en
erhallen certifiering innebar att en produkt och dess material méter de standarder som krévs for anvandning
inom till exempel vanliga restauranger och storkok.

"Vi har arbetat med att erhalla den har certifieringen i nastan tre ar sa det kdnns forstas oerhort bra att
antligen kunna fa lagga certifieringsarbetet bakom oss och fa fokusera pa forsaljning i stallet. Med
certifieringen pa plats bedémer vi att vi kommer att ha mycket battre chanser att na ut brett pa marknaden
och vi ar 6vertygade om att de stora férdelar som var airfry-teknologi erbjuder inom halsa och hallbarhet
kommer att tilltala ytterligare manga potentiella kunder pa den australiensiska marknaden”, sdger Henrik
Onnermark.

Eatgood Swedens Lightfry-utrustningar saljs pa den australiensiska marknaden av SAFCO, en av Australiens
ledande leverantoérer av restaurangutrustning, och som nyligen blev uppkdpta av Reward hospitality. Den
australiensiska marknaden &ar stor i sig men erbjuder ocksa en sprangbrada for den intressanta Nya Zeelandska
marknaden.

"Var Lightfry-teknologi bygger pa varmluft i stallet for olja och ger en mer hadlsosam mat samtidigt som den ar
betydligt mer sdker for personalen som anvander den. Samtidigt som vara enheter kan fritera, grilla, angkoka
och rosta med samma goda resultat kraver den mindre energi, mindre underhall och mindre arbete med att ta
hand om den anvanda fritdsoljan vilket gor den mer attraktiv fran ett hallbarhetsperspektiv”, sdger Henrik
Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

Denna information ar sadan information som EatGood Sweden AB &r skyldigt att
offentliggdra enligt EU:s marknadsmissbruksforordning. Informationen lamnades, genom
ovanstaende kontaktpersons forsorg, for offentliggérande den 28 juni 2024.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se
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Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s som pommes frites utan frityrolja, vilket paverkar
arbetsmiljon positivt for de som arbetar i restaurangkdken men framférallt ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utbver
att replikera fritering med olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta och torka ravaror som skapar oandliga majligheter. EatGood
star infor en kommande expansion av verksamheten med mojlighet till forsaljning pa en internationell marknad,inkluderandes
marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen s&
som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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