Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 16 juli 2024

Eatgood—Lightfry rockar fett pa Roskilde-festivalen med 14.000
serverade pommes portioner

Eatgood Sweden AB har tillsammans med Dixie Burgers gjort succé pa Roskilde-festivalen med luftfriterade
pommes frites i stor skala. Under festivalens atta dagar serverades det 14.000 pommes frites portioner till
festivalbes6karna. For produktionen stod sex stycken Lightfry-enheter fér att klara av kapacitetsbehovet fran
manga hungriga besdkare. Hogvolymproduktion &dr nu testat och verifierat med flaggan i topp!

Pa en slutsald Roskilde-Festival kunde de 125000 betalande bestkarna for forsta gdngen avnjuta
burgare fran Dixie Burger tillsammans med pommes frites! Och inte vilka pommes frites som helst
utan sadana som tillagats med hjalp av Lightfrys varmluftsteknologi och som darfor var betydligt mer
hdlsosamma an
det traditionella
alternativet!
Under de atta
dagarna som
festivalen pagick
sa anvandes
Lightfry fran
EatGood Sweden
AB for att tillaga
sammanlagt 14
T ] | 000 portioner
pommes frites till Dixie Burgers kunder. Dixie Burger har tidigare avstatt fran att erbjuda pommes
frites eftersom oljefritering kraver bade ventilation och huv vilket inte ar optimalt nar maten maste
tillagas och serveras fran talt. Tillagningen behdver ocksa vara enkel och saker sa att samtliga de 360
personer som under veckan arbetar skift i Dixie Burgers servering klarar av den. Och enklare dn med
en Lightfry fran EatGood blir det inte:
Ett program att valja fér hel pase om 2,5kg och
en knapp att trycka pa. Nar du val fyllt korgen
med pommes frites och startat programmet s
ar det bara till att vanta tills det ar klart. Efter
att du har dragit ut korgen toms den
automatisk ner i en kantin utan att du behéver
rora nagonting — risken for att branna sig ar lika
med noll.Det har upplagget gjorde Lightfry popular bland personalen som ocksa uttryckte sin
uppskattning for kvalitén pa den fardiga produkten: Harlig konsistens, krispighet och smak. Med
totalt 14 000 serverade portioner ar det |att att hdvda att Dixie Burgers kunder holl med.
Att det gar att rocka fett och samtidigt dta hdlsosamt far dirmed numera anses vara bevisat.
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"Var Lightfry-teknologi bygger pa varmluft i stallet for olja och ger en mer halsosam mat samtidigt som den ar
betydligt mer saker for personalen som anvander den. Samtidigt som vara enheter kan fritera, grilla, angkoka
och rosta med samma goda resultat kraver den mindre energi, mindre underhall och mindre arbete med att ta
hand om den anvanda fritdsoljan vilket gor den mer attraktiv fran ett hallbarhetsperspektiv”’, sager Henrik
Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry-ugnen for att tillaga mat s& som pommes frites utan frityrolja, vilket paverkar
arbetsmiljon positivt fér de som arbetar i restaurangkoken men framférallt ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utver
att replikera fritering med olja sa kan Lightfry angkoka, grilla, rosta och torka rédvaror som skapar oandliga mojligheter. EatGood
star infor en kommande expansion av verksamheten med mojlighet till forsaljning pa en internationell marknad,inkluderandes
marina installationer, till ett antal stérre kunder inom snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra matstallen sa
som skolor, sjukhus, och personalmatsalar.
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