Pressmeddelande fran EatGood Sweden AB
Boras den 12 augusti 2024

EatGood Sweden AB far uppféljande bestallning pa Lightfry-
enheter fran den amerikanska armén varda 0,3 MSEK

EatGood AB har erhallit en uppfdljande order vird 300 000 SEK fran den amerikanska armén avseende
Lightfry-enheter som skall installeras pa en militdr anldggning i Italien. Affaren har skett via EatGoods tyska
distributor FEM och leverans kommer att ske under augusti i ar. EatGood har tidigare salt Lightfry-enheter till
den amerikanska arméns anldaggningar i Tyskland, Italien, USA samt Japan.

Den amerikanska armén genomfor sedan tidigare en tioarig plan for att forbattra kosthallningen pa sina
anldggningar runt om i varlden. Eftersom EatGoods Lightfry cooking system anvander airfry-teknologi
innehaller den tillagade maten mindre kalorier jamfort med om den tillagats med hjélp av traditionell
oljefritering.

"Vi ser en stor potential inom det har nischsegmentet eftersom armén stravar efter att forbattra kosthallningen
och dessutom behdver anpassa sig till de krav som en yngre och mer medveten generation stéller. Lightfry-
teknologin erbjuder samtidigt ytterligare fordelar jamfért med traditionella alternativ sdsom enklare underhall
och minskat behov av att ta hand om och destruera anvand olja. Varmluftsteknologin ar dessutom betydligt
sakrare eftersom avsaknaden av varm olja minskar risken for oljebréander och brannskador betydligt”, sager
Henrik Onnermark, vd for EatGood Sweden AB.

Eatgoods Lightfry-teknologi tillagar maten med hjalp av varmluft i kombination med anga samt rorelse och
erbjuder stor mangsidighet vad galler vilka ratter den kan tillaga samtidigt som den varken kraver dyr olja eller
stora energimangder. En Lightfry-enhet ar ocksa betydligt enklare och mindre arbetskrdvande att rengora &n en
traditionell oljefritds eftersom den har en integrerad funktion for sjdlvrengéring

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry Cooking System, en kommersiell air fryer, for att tillaga
mat sa som pommes frites utan frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i
restaurangkoken men framforallt ger betydligt nyttigare mat for konsumenterna. Utbver att replikera
fritering med olja sa kan Lightfry &ngkoka, grilla, rosta och torka ravaror vilket skapar oandliga
mojligheter. EatGood star infér en kommande expansion av verksamheten med méjlighet till
forsaljning pa en internationell marknad, innefattandes marina installationer, till kunder inom
snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra serveringsstallen sdsom skolor, sjukhus,
och personalmatsalar.
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