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EatGood Sweden AB far ny order pa Lightfry till en mindre
dansk biografkedja

EatGood AB har erhallit en order till en mindre dansk biografkedja, Moviehouse, for omgaende leverans av
en Lightfry LFI8EHC som &r var kraftfullaste och snabbaste enhet. Moviehouse har fem anlaggningar i
Danmark, alla med servering dar de nu vill utveckla deras matutbud med friterad mat men med Lightfry och
Air Fry-teknologi. Viktigt vid valet for Moviehouse var sikerhet, hdlsosammare och battre mat samt minimal
och billigare 16sning av ventilation till Lightfry. Den forsta installationen sker i Slagelse. Forsaljning har skett
via dansk distributor enligt ordinarie prislista med avdrag for distribut6rsrabatt.

”Biografkedjor har stora fordelar att vinna vid 6vergang till var Air Fry-teknologi och nér de sjélva bérjar
anvanda Lightfry Cooking System i sin dagliga verksamhet forstar de pa ett helt annat satt den stora poangen
med var teknologi. Flertalet biografer far inte installera oljefritéser och kan darmed inte sélja friterad mat som
ar valdigt populart. Med Lightfry och Air Fry-teknologi ges biografkedjorna majlighet att silja alskad mat pa ett
battre satt. Forutom att den erbjuder en betydligt mer halsosam, sdker och mer energieffektiv tillagning &n
traditionella fritéser, kan den dven anvandas for att grilla, angkoka och rosta mat med samma goda resultat. ”,
sager Henrik Onnermark, vd fér EatGood Sweden AB.

Eatgoods Lightfry-teknologi tillagar maten med hjalp av varmluft i kombination med anga samt rérelse och
erbjuder restaurangkok stora fordelar. Forutom sin stora mangsidighet vad galler vilka ratter den kan tillaga,
kraver den varken dyr olja eller stora energimangder. Avsaknaden av varm frityrolja gér den ocksa betydligt
sakrare att anvanda for kokspersonalen samtidigt som det inte uppstar nagot extra arbete i samband med att
den anvanda oljan skall atervinnas eller destrueras. En Lightfry-enhet ar ocksa betydligt enklare och mindre
arbetskravande att rengora an en traditionell oljefritds eftersom den har en integrerad diskfunktion for
rengéring med automatisk dosering av rengoringsmedel.

For ytterligare information, vanligen kontakta:

Henrik Onnermark, VD EatGood Sweden AB
Telefon: 0736-87 21 26
E-post: henrik@eatgood.se

Kort om EatGood

EatGood Sweden AB har utvecklat Lightfry Cooking System, en kommersiell air fryer, for att tillaga
mat sd som pommes frites utan frityrolja, vilket paverkar arbetsmiljon positivt for de som arbetar i
restaurangkdken men framforallt ger betydligt nyttigare mat fér konsumenterna. Utdver att replikera
fritering med olja s& kan Lightfry &ngkoka, grilla, rosta och torka ravaror vilket skapar oandliga
mojligheter. EatGood star infér en kommande expansion av verksamheten med méjlighet till
forsaljining pa en internationell marknad, innefattandes marina installationer, till kunder inom
snabbmatsbranschen och restaurangbranschen samt andra serveringsstallen sdsom skolor, sjukhus,
och personalmatsalar.
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